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CATERING
e
g8 LINIE £]6 LINIE £E
nach DGE - Qualitatsstandard, das Beste nach DGE - Qualitatsstandard,
aus der Region vegetarisch und manchmal vegan
Fruchtiges Fischcurry adg [ F Gnocci - Gemuse - Pfanne acgf | V
- . . S
2 t Seelachs, Zwiebel, Lauch, Apfel Zwiebel, Champi, Zucchlnl, Kirschtomate,
T 8 Sojasol3e
el Reis VB Aioly -Dip g | Vv
Fitness-Salat ag | Vv Fitness-Salat ag | Vv
Kartoffelsuppe g | v Brokkoli / Blumenkohl ag | VB
™
g ‘; Wurzelgemuse, Kartoffel, Zwiebel in Sahnesolie VB
5 )
= : Baguette aad | VB Graupenrisotto ag | VB
Pflaume VB Pflaume vB
Donerteller a | G Vollkorn - Kiirbis - Lasagne acg [ Vv
[92]
g ‘:L Gefliigelkebab, Zwiebel, Salatmix Zwiebel, Hokaidokuirbis, Tomate
c (]
5|2 Krauter Dip, Vollkornreis g | Vv
Schokoladenpudding g [ve Schokoladenpudding g [ve
Gekochtes Ei ¢ | v Vegetarische Ragout aczd v
™
g ‘; SenfsoRRe mit Gemusestreifen agi | Vv Valess, Zwiebel, Paprika
= O] .
S| Salzkartoffeln VB Spiralnudeln a | vB
©
Wassermelone VB Quarkspeise VB
Rindergulasch agi | RB Gemiuse-Curry-Sesam-Reis agi | vB
D
©
® Q Rindfleisch, Zwiebel, Modhre, Erbse Zwiebel, Ingwer, Brokkoli, Kidneybohnen
s | 3
= L)
§ ~ Knddelscheibe acg8 | VB Kurbis-Sahne-Sol3e ag [ Vv
Apfel-Birnen-Quark g [ ve Apfel-Birnen-Quark g [ ve
Backfisch acg8 | G Karotten - Knusperstick a [ v
™
2% Dill-Butter-SoRRe Balkangemuserahmsol3e ag | VB
‘O (]
£ . Salzkartoffeln Tomatenbulgur a [ve
[o0]
Kohlrabisalat v Kohlrabisalat v
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Mohrensalat

VB

Mohrensalat

BLAUE MENU :i| GRUNE MENU
£ gl s g | s
=] o o =) Q
£z LINIE 2k LINIE P
Nudeln a | ve Bauernpfanne vegi a [ve
&
E s TomatensolRRe a | v8 | Zwiebel, Brokkoli, Stangenbohne, Kartoffel
§ | &
= | 4 .
p Kréutersol3e ag | Vv
Obst des Tages VB Obst des Tages VB
Hahnchenbruststreifen G Griechische Kartoffeln mit ag | VB
™
N
g a Spinat-Kase-Sol3e ag | vB Hirtenkase und mediterranen Gemiise
c ]
g [ @ L
Q| o Rostkartoffeln VB Tzatziki g | vB
Joghurt mit Honig g [ve Joghurt mit Honig g [ve
Pancakes acg | VB Kottbullar vegi a [ v
[92]
N
g a Vanillesol3e ag | v Preiselbeerrahmsof3e ag [ v
]
E | w L .
S o Gemisesuppchen ag | Vv Kartoffelplree g | vB
Weintrauben VB Weitrauben vB
Geflugel-Wurstgulasch a8 | G Gnocci acg | VB
2 ™
‘g ; (Geflugeljagdwurst, Tomate, Zwiebel) Gorgonzola-Spinat-Sol3e ag | vB
c L]
S| S Nudeln, Reibekase a | ve
Milchreis g [ ve Milchreis g [ ve
Seelachs gedinstet a8 | G Grine Erbsen Eintopf ai [ vB
[$2]
g ; Krautersol3e Kartoffel, Zwiebel, Wurzelgemiise
£ ; Kartoffelplree a [ ve Vollkornbrot aab [ VB
i

VB




FER

CATERING

e e

September

2023

BLAUE MENU :| GRUNE MENU
o | B o | &
£ 5| g 5 | g
(@)) — = =
g8 LINIE £ : LINIE N
o Krauterquark g | vB Vegi Bigos afgi [ v
Q . :
2% Salzkartoffeln ve | Vvedi. Jagdwurst, Tofu, Weil3kohl, Karotte,
Sl 3 Kartoffel
s | g Gurkensticks VB Vollkornbrot aab [ vB
i
Birne VB Birne VB
Geflllte Paprikaschote a [ RB Taco - Pasta acg| VB
[$2]
g 5 mit Hackfleisch Spaghetti, Mais, r9te_ ZW|eb_eI, schwarze ag
s |3 Bohne, Frihlingszwiebel
a o Tomatensol3e, Reis acg| VB Tomatensalat
Mandarinenquark g [ve Mandarinenquark g [ve
o Ruhrei cg [ Vv Kartoffel-Spitzkohl-Curry agi [ Vv
N
g g Rahmgemiise ag | v Spitzkohl, Kartoffel, Méhre, Kokos, Soja
£ |2 Salzkartoffeln vB Fladenbrot ak | vB
h Zweschgen VB Zweschgen vB
o | Zuricher Geschnetzeltes ag | RB "Tessiner" Minestrone ai | vB
o - .
% | % | Rindfleischstreifen, Zwiebel, Pfifferlinge Monre, Lauch, Stangensellere, Tomate,
2 % Rnohne Reic
S| 5 Spéatzle acg | vB Vollkorn-Bauernbrot aab [ vB
[a] 9V
GrieBpudding ag | ve GrieBpudding ag | vB
Heringshappen deg | F Ofengemise - Pfanne aig | vB
2 ;I Dillkartoffeln Zucchini, Aubergine, K!chererb_se, Zwiebel,
= @ Tomate, Honig, Paprika
= [4]]
ol w Bulgur a | vB
N
Rotkrautsalat v Rotkrautsalat v
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g ||mt Phosphat

F Verardnung iiber die Kennzeichnung von Lebensmitteln - Alle Speisen kinnen Spuren von Allergenen auslisenden Bestandteilen enthalten

Sehrift

BLAUE MENU : GRUNE MENU :
g £
7|2 LINIE s |5 LINIE e | £
-0 < | 2 = | ¢
o Vollkornnudeln a | vs Sweet - Chili - Tofu afgi [V
E - Gemlisecremesol3e ag | VB Asia Gemise f \
c ]
= I Gemiisesiippchen Reis vB
N
Banane VB Banane VB
Hahnchen-Peffer-Topf ag | G Kartoffel-Rosenkohl-Auflauf acg | VB
™ Zwiebel, griiner Pfeffer, Champignon, . .
2| N 9 PiY Ei, Zwiebel, Rosenkohl, Kartoffel
3 | & Sahne, Mozzarella
c
) 2] .
Al e Reis VB Buttersol3e ag | Vv
N
Vanillepudding g | vB Vanillepudding g | vB
™ Milchreis g [ve Paprikaeintopf aif | vB
° N
é S Barenfruchsole VB Kartoffel, Zwiebel, Sellerie, Tomate
£ @ SuRkartoffelstippchen ag | Vv vegi Wurstscheiben, Creme Fraiche afgv [V
N~
o Apfel VB Apfel VB
o | o™ Rindergulasch "Szegediner Art" ag | RB Zucchini Pasta agi [ vB
] N
2| d Sauerkraut, Méhre, Zwiebel, Sellerie) in ZitronensofRe
§ g Bohmische Knodelscheibe acg [ vB Spaghetti, Zucchini, Zwiebel, Sahne
o N . . . .
Trinkjoghurt g | vB Trinkjoghurt g | vB
o Wildlachsfilet gebraten ad [ F Vegi Carbonara-Sol3e afg [ vB
N I - - .
| o Babymohren in Rahm ag | vB Tofu, Zwiebel, Wurzelgemise
= [5)
(O] .
iy 2 Kartoffelpuree g [ ve Gabelspaghetti a [vB
N
Gurkensalat v Gurkensalat v
Kennzeichnungspflichtige Allereen-Kennzsichnun Lebensmittelinhaltsstoffe IO
Tusatzstoffe ¢ d R |Rindfleisch RB
1||mt Farbstoff a [Weizen glutenhaltioe Gefreide(-Erzeugnisse) | ¢ |Eier (-Erzeugnisse) i | Sellerie (-Erzeuanisse) S (Schweinefleisch | S8
2|mit Konservierungsstoff fab|Roggen o |Fisch [-Erzeugnisse) j |Senf (Erzeugnisse) G |Gefliigel GB
ZI||mt Antioxidationsmittel |ac Gerste 1 |Erdniisse -Erzeugnisse) k| Sesam (-Erzeugnisse) F B
5|geschwefell |ad Hafer f [Soja [-Erzeugnisse) | |Schwefeldioxid und Sulfite=10mg/kg/ || 'V |vegetarisch VB
Ei|geschw."irzt ae{Dinkel {|Milch (-Erzeugnisse einschlieRlich Laktose)| m|Lupinen (-Erzeugnisse) ¥
1 [pewachst af [Kamut | [T




